
EL FISH REVOLUTION 
ESTÀ ARRIBANT

Xef del restaurant de Aponiente amb 3 
estrelles Michelín, és un dels cuiners de 
major prestigi internacional.

A Scolarest l'objectiu de millorar l'alimentació dels
nostres petits comensals és una prioritat.
Volem acostar el peix d'una manera divertida i que
afavoreixi la seva inclusió en la dieta infantil, per això
hem llançat un innovador projecte d'I+D Gastronòmic de
la mà del prestigiós “Xef de la Mar” Angel León.

A partir de gener s´inclourà en el menú de la nostra
aula menjador els TALLARINS DE PEIX elaborats amb
matèria primera 100% marina i dissenyats en exclusiva
per a Scolarest, a base de proteïna marina que
aporten elevades quantitats d'Omega 3, proteïnes,
vitamines i minerals.i molt baixos en grases i grases
saturades.


